Aperitivo del giorno

Un bicchiere di spumante
Arunda Rosé

Con il suo perlage particolarmente ricco e
persistente, un brillante e luminoso colore
salmone il ARUNDA Rosé € piacevolmente
fruttato, cremoso e vinoso al gusto, elegante ed
equilibrato. Un Metodo classico
particolarmente elegante e con facile
approccio adatto nel periodo estivo.

Euro 9,50

Consigli del sommelier Milan

Bouquet ampio con sentori di mela, agrumi e
ananas maturo. Grazie alla varietd dirocce
primitive nel terreno ci delizia con una straordinaria
mineralitd, eleganza piena e aciditd decisa,
piacevolmente fresco e vivace al palato nel finale
Euro 37,00

Merlot Brenntal

Cantina Cortaccia

| tannini sono di una sfruttura rara e fine e
conferiscono agli aromi fruttati tipici della zona
(mirtilli rossi, more, cacao, t& verde) un
temperamento meridionale. Grazie alla lunga
permanenza sui lieviti, 'opulento Merlot "Brenntal si
arricchisce di note autunnali che vanno a tradursi
in una vigorosa persistenza con sentori di funghi e
tartufo.

Euro 74,00

Das passende Bier dazu
Brewfist Fear

Brauerei: Brewfist (IT)

Bierstil: Milk Chocolate Stout

Grad: 52Vol.%

Aroma: Kaffee, Milchschokolade,
Vanille

Geschmack: Cremig & Samtig

Passt zu: Dunklem Fleisch, Braten,
Schokodessert
Euro 5,50€

= menu vegetariano

Menu

Lattuga da taglio biologica del nostro orto
zucchine grigliate
ricotta fresca del maso Infangl
condimento al lampone

X X X

Paté di agnello della Val di Funes
senape | pomodori | carciofi
edamame
oppure
Gnocchetti al parmigiano rosolati
spinaci | tartufo | chips di pane
oppure
Calamairi fritti
crema di avocado | maionese al lime

X X X

Consommeé Celestina
erba cipollina
oppure
Frutti rossi | drink

X X X

Gulasch di patate
champignon
olio d'oliva affumicato
oppure
Bollito di vitello rosé
spuma di cipolla arrostita
broccoli | patate Dauphine
oppure
Filetto di lucioperca
fumetto di Speck
lenticchie di montagna | broccoli

X X X

Brownie al caffe
caramello salato | gelato alla vaniglia
oppure
Sorbetto alla pesca
spuma allo yogurt

X X X

Scelta di formaggi
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